COSTA RICA COFFEE
Palmichal
Cerro Los Vindas

Farm Information

Country: Costa Rica $an et

Region: Tarrazu L/

Altitude: 1.450 masl : e

Farm: Cerro Los Vindas : T
Coffees

During 1967, the three Vindas brothers Eduardo, Leonel and Gerardo purchased This coffee has a decent citric

acidity with a juicy and velvety body

the first hectares of land from a cattle farmer and continued producing milk and
and flavours of peach and tagerine.

cheese for the 1,500 inhabitants of Palmichal. Two years later, Eduardo, Leonel
and Gerardo started to grow the first coffee seedlings on the tremendous slopes m
of the Tacuotari mountains, where Nobody else even dared to think of growing
coffee on these spectacular slopes, but the Vindas’, convinced that the volcanic

Varieties: Caturra, Catuai

soil combined with the smooth, pacific-influence and relatively dry climate was .
] . ) . ) Processing:  Honey
ideal for coffee growing, continued to grow Caturra and Catuai plants protecting

the crystalline rivers and preventing the mountain borders from erosion.
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COSTA RICA COFFEE
Palmichal
Cerro Los Vindas

Farm Information

Land: Costa Rica $an et

Region: Tarrazu L/

Anbauhdhe: 1.450 masl 7 ]

Farm: Cerro Los Vindas : fis

Im Jahr 1967 kauften die drei Vindas-Briider Eduardo, Leonel und Gerardo die Kaffees
ersten Hektar Land von einem Viehziichter und produzierten Milch und Kase fiir

die 1.500 Einwohner von Palmichal. Zwei Jahre spater begannen Eduardo, Leonel
und Gerardo mit dem Anbau der ersten Kaffeesetzlinge an den gewaltigen Dieser Kaffee hat eine dezent zitrische
Sdure mit einem saftigen und samtigen

Korper und Aromen von Pfirsich und
wagte, an diesen spektakuldren Hangen Kaffee anzubauen. Doch die Vindas Mandarine.

waren Uberzeugt, dass der vulkanische Boden in Verbindung mit dem sanften, m

vom Pazifik beeinflussten und relativ trockenen Klima ideal fiir den Kaffeeanbau

Hangen des Tacuotari-Gebirges, wo niemand sonst auch nur daran zu denken

war, und bauten weiterhin Caturra- und Catuai-Pflanzen an, um die kristallklaren Varietiten:  Caturra, Catuai

Fliisse zu schiitzen und die Gebirgsrander vor Erosion zu bewahren. .
Aufbereitung: Honey
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