
Farm Information

The Cerrado region, in southwestern Minas Gerais, is known for its homogeneous 

climate and altitude. The average temperature is around 68°F, an average rainfall 

of 1,600 mm falls reliably from December to March, and the altitude lightly rolls 

from 900 to 1,250 meters above sea level. Such consistency is a big help to 

producers - who can focus on quality and production, instead of the weather 

- and to our colleagues at Stockler. “The main thing in Cerrado is the uniform-

ity,” says Alexandre Ferraz, a Q Grader and Senior Co� ee Trader at Stockler. 

“The weather conditions allow for a lot of control, and the farmers in Cerrado 

are very professional and very high tech. Their use of harvesting machines, for 

example, allows them to better control the exact moment to harvest, which also 

contributes to uniformity.” Cerrado is home to approximately 140,000 hectares 

of dedicated co� ee production and approximately 3,600 co� ee producers, the 

majority of whom are organized into large cooperatives. Stockler enjoys working 

with the same farmers, and has strong relationships across the region, but the 

contributors to Oberon change each year, as the focus in on an absolutely consist-

ent cup profi le. Co� ee farms in Cerrado vary in size from roughly 100 hectares 

to more than 3,000 hectares. And producers tend to be very open to feedback, 

says Alexandre, if they believe it will improve their cup quality. “We encourage the 

producers to trace their best co� ees to particular lots, so we can trace not only to 

the farm but to the specifi c location on the farm.”
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Coff ees

This co� ee has a decent acidity, a full 
body and chocolate notes.

Country: Brazil

Region: Cerrado

Altitude: 900 - 1.250 masl

Chocolate

BRAZIL
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NY2/3 screen 17/18 s.s. fi ne cup
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Processing: natural
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Farm Information

Die Cerrado-Region im Südwesten von Minas Gerais ist für ihr homogenes Klima 

und ihre Höhenlage bekannt. Die Durchschnittstemperatur liegt bei ca. 68°F, 

die durchschnittliche Niederschlagsmenge von 1.600 mm fällt zuverlässig von 

Dezember bis März. Diese Beständigkeit ist eine große Hilfe für die Erzeuger - 

die sich auf Qualität und Produktion konzentrieren können und nicht auf das 

Wetter. Die Witterungsbedingungen erlauben eine gute Kontrolle, und die Bauern 

im Cerrado sind sehr professionell und hochtechnisiert. Durch den Einsatz von 

Erntemaschinen können sie beispielsweise den genauen Erntezeitpunkt besser 

kontrollieren, was ebenfalls zur Einheitlichkeit beiträgt. In Cerrado gibt es rund 

140.000 Hektar Ka� eeanbau und etwa 3.600 Ka� eeproduzenten, von denen die 

meisten in großen Genossenscha� en organisiert sind. Stockler arbeitet gerne mit 

denselben Farmern zusammen und unterhält enge Beziehungen in der gesamten 

Region. Die Größe der Ka� eefarmen im Cerrado reicht von etwa 100 Hektar bis zu 

mehr als 3.000 Hektar. Und die Erzeuger sind in der Regel sehr o� en für Rück-

meldungen, wenn sie glauben, dass dadurch die Qualität ihrer Tassen verbessert 

werden kann. “Wir ermutigen die Erzeuger, ihre besten Ka� ees zu bestimmten 

Partien zurückzuverfolgen, so dass wir nicht nur die Farm, sondern auch den 

spezifi schen Standort auf der Farm ermitteln können.” sagt Alexandre Ferraz, 

Q-Grader und Senior Co� ee Trader.
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Kaff ees

Dieser Ka� ee hat eine anständige Säure, 
einen vollen Körper und Schokoladen-
noten.

Land: Brasilien

Region: Cerrado

Anbauhöhe: 900 - 1.250 üNN.

Schokolade

BRASILIEN
Cerrado 
NY2/3 screen 17/18 s.s. fi ne cup

Varietät:  Mundo Novo, Catuai,     
  Bourbon

Au� ereitung:  Natural

Klassifi zierung: NY 2/3
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