
Farm Information

The coffee grower culture in Bali is deeply rooted in tradition and community. Balinese coffee 

farmers often come from generations of coffee-growing families, passing down knowledge 

and techniques from one generation to the next. Coffee cultivation is seen as a way of life 

rather than just a livelihood.

Balinese coffee growers typically practice organic farming methods, respecting the environ-

ment and preserving the natural ecosystem. They often cultivate coffee using traditional 

methods, including shade-grown techniques that maintain the biodiversity of the region.

Harvesting coffee beans in Bali is often a communal activity, bringing together families and 

neighbors to work together during the harvest season. This fosters a strong sense of com-

munity and cooperation among coffee growers.

In addition to the cultivation process, Balinese coffee culture also encompasses rituals and 

ceremonies that celebrate the importance of coffee in their daily lives. Coffee is not just a 

beverage but a symbol of hospitality and social connection in Balinese culture.

Overall, the coffee grower culture in Bali is characterized by its deep-rooted traditions, com-

mitment to sustainability, and strong sense of community.

www.interamericancoffee.de

Varieties: Lini S-795, USDA 762, Typica, 
Catimor

Processing: Wet Hulled & Dry Hulled, Natu-
ral, Sun-dried, Natural

Coffees

Country: 		 Indonesia

Island:	 	 Bali

Region: 	 	 Buleleng District, Bali

Altitude: 		 1.300 – 1.700 masl.

Herbal Tobacco

INDONESIA
Bali
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Lemon

Smooth Citric Balanced



Farm Information

Die Kultur der Kaffeebauern auf Bali ist tief in Tradition und Gemeinschaft verwurzelt. Balinesische 

Kaffeebauern stammen oft aus Generationen von Kaffeebauernfamilien und geben ihr Wissen und 

ihre Techniken von einer Generation an die nächste weiter. Der Kaffeeanbau wird als Lebensart und 

nicht nur als Lebensunterhalt angesehen.

Die balinesischen Kaffeebauern praktizieren in der Regel ökologische Anbaumethoden, um die Um-

welt zu respektieren und das natürliche Ökosystem zu erhalten. Sie kultivieren den Kaffee oft nach 

traditionellen Methoden, einschließlich Schattenanbau, um die Artenvielfalt der Region zu erhalten. 

 

Die Ernte von Kaffeebohnen auf Bali ist oft eine Gemeinschaftsarbeit, bei der Familien und Nach-

barn während der Erntesaison zusammenarbeiten. Dies fördert ein starkes Gemeinschaftsgefühl 

und die Zusammenarbeit unter den Kaffeebauern.  

Neben dem Anbau umfasst die balinesische Kaffeekultur auch Rituale und Zeremonien, mit denen 

die Bedeutung des Kaffees im täglichen Leben gefeiert wird. Kaffee ist nicht nur ein Getränk, son-

dern in der balinesischen Kultur auch ein Symbol für Gastfreundschaft und soziale Verbundenheit. 

Insgesamt zeichnet sich die Kultur der Kaffeebauern auf Bali durch ihre tief verwurzelten Tradi-

tionen, ihr Engagement für Nachhaltigkeit und ihren starken Gemeinschaftssinn aus.

www.interamericancoffee.de

Varietäten: Lini S-795, USDA 762, Typica, 
Catimor

Aufbereitung: Wet Process – Wet Hulled & 
Dry Hulled, Natural, Sun-dried, 
Natural

Kaffees

Kräuter Tabak
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CH-6300 Zug, Switzerland
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59-61 Farringdon Road
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Zitrone

Weich Zitronensäure Ausgewogen

Land: 	 	 Indonesien

Insel:	 	 Bali

Region: 	 	 Buleleng District, Bali

Anbauhöhe: 	 1.300 – 1.700 masl.


