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Sumatra Mandheling
“Mena Gold”

Regional Information

Country: Indonesia

Island: Sumatra

Region: Mandheling, North Sumatra
Altitude: 1.200 - 1.500 masl.

Menagold coffee flows from “Hutapaung” and “Ria Ria,” coffee-producing areas in
Dolok Sanggul district of North Sumatra. Through years of close cooperation between
smallholder farmers with PT Musfaha Niaga Mandiri, the process from upcountry to
roaster workshop is meticulously analyzed to put quality first. Ripe, red cherries are
selectively picked, sorted, wet-hulled, and dried at the mill and delivered to Medan
for further processing. Over 323 farmers under farmers groups working closely and

exclusively with PT Musfaha Niaga Mandiri, specializing in making high-end quality

Sumatra Arabica, “wild “cup, and “greenish-blue “color. . .
) o Variety: Ateng Super, Catimor,
To pay homage to the company history and the origin of the worlds most sought cof- Bourbon

fee, the brand name “Mena” is used as an abbreviation of “Medan-Aceh” In contrast, .
. o ) ) ) Processing:  Wet-Hulled
Gold is to highlight the exotic quality Menagold strives to offer.

Grade: Gr.1
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Regional Information

Land: Indonesien
Insel: Sumatra
Region: Mandheling, North Sumatra

Anbauh6he: 1.200 - 1.500 masl.

Der Kaffee von Menagold stammt aus den Kaffeeanbaugebieten “Hutapaung”
und “Ria Ria” im Bezirk Dolok Sanggul in Nordsumatra. Durch die jahrelange
enge Zusammenarbeit zwischen den Kleinbauern und PT Musfaha Niaga Man-
diri wird der Prozess vom Landesinneren bis zur Résterei sorgfaltig analysiert,
um die Qualitat in den Vordergrund zu stellen. Die reifen, roten Kirschen werden
in der Mihle selektiv gepfliickt, sortiert, nass geschdlt und getrocknet und zur
weiteren Verarbeitung nach Medan geliefert. Uber 323 Bauern, die in Bauern-
gruppen zusammengeschlossen sind, arbeiten eng und exklusiv mit PT Musfa-
ha Niaga Mandiri zusammen und sind auf die Herstellung von hochwertigem
Sumatra-Arabica mit “wilder” Tasse und “grinlich-blauer” Farbe spezialisiert.
Als Hommage an die Unternehmensgeschichte und die Herkunft des weltweit be-
gehrtesten Kaffees wird der Markenname “Mena” als Abkirzung fiir “Medan-Aceh”
verwendet. Im Gegensatz dazu soll “Gold” die exotische Qualitdt hervorheben, die
Menagold zu bieten bemiiht ist.
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Kaffees

Varietdten:  Ateng Super, Catimor,
Bourbon

Aufbereitung: Wet-Hulled
Grade: Gr.1
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