InterAmerican

COLOMBIA COFFEE

Finca El Paraiso

Cinnamon

Vo paimia

Farm Information
Country: Colombia A S
Region: Piendamo, Cauca, Colombia : ’ ] s
Farm: Finca El Paraiso A wii P ; :
Producer: Diego Samuel Bermudez Tapia 7 -

Altitude: 1.930 masl.

Coffees

Finca El Paraiso is located in the municipality Piendamo in the department of
Colombia. Climate is characterized by temperature-humidity and regular appearance

of Pacific winds, providing tropical notes to the coffee. The producing family busi-
nessconcentrates on technologies and activities adapted to their coffee s needs. .

Furthermore, Finca El Paraiso works with the most innovative technology and is well

equipped. The farm also has a physical and sensory analysis laboratory. Varlety: Geisha. Bourbon. Laurina

All this results in a continuous cup quality. In 2015, Diego Samuel Bermudez Tapia’s Varietal Garden
coffee ranked 16th in a regional coffee contest, being the first time he participated. i . .

. . . ) . Processing:  Anaerobic Fermentation
The coffees are fermented with different fruits or other organic substances, which

is why they carry these extraordinary flavours. Green tea, plums or lychees, among

others.
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InterAmerican

KOLUBIEN COFEEE

Finca El Paraiso

Cinnamon

Vo paimia

Farm Information

Land: Kolumbien !
Region: Piendamo, Cauca, Colombia bl o
Farm: Finca El Paraiso ‘ 6 7 C

Produzent:  Diego Samuel Bermudez Tapia

Anbauhdhe: 1.930 miNN.

Die Finca El Paraiso befindet sich in der Gemeinde Piendamo in Kolumbien. Das

Klima zeichnet sich durch eine hohe Luftfeuchtigkeit und das regelmafige Auftreten

pazifischer Winde aus, die dem Kaffee tropische Noten verleihen. Das produzierende

Familienunternehmen konzentriert sich auf Technologien und Aktivitdten, die an die

Bediirfnisse des Kaffees angepasst sind. Auflerdem arbeitet die Finca El Paraiso mit

den innovativsten Technologien und ist gut ausgestattet. Der Betrieb verfligt auch L. ) )
g & & & Varietdten:  Geisha, Bourbon, Laurina,

Uiber ein Labor fiir physikalische und sensorische Analysen. Varietal Garden

All dies fiihrt zu einer kontinuierlichen Tassenqualitét. Im Jahr 2015 belegte der Kaffee . .

) ’ ) o ] Aufbereitung: Anaerobe Fermentation

von Diego Samuel Bermudez Tapia den 16. Platz bei einem regionalen Kaffeewettbe-

werb, an dem er zum ersten Mal teilnahm.

Die Kaffees werden mit verschiedenen Friichten oder anderen organischen Substan-

zen fermentiert, weshalb sie diese aufergewdhnlichen Aromen aufweisen. Griiner Tee,

Pflaumen oder Litschis, um nur einige zu nennen.
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