
Farm Information

The Guaras Selection comes directly from the effort of farmers trained by Becamos’ 

Specialty Program to produce microlots.

Guara Azul Microlots are a significant departure from the conventional supply, not 

only because of the intensity of its attributes but also for the dedication and hard 

work producers do. Its a combination of art, science and individual’s creativity with 

strict guidelines. It is carefully hand-selected from different  Arabica varieties and 

harvested at high altitude farms in complex microclimates, resulting in a well-bal-

anced cup with bright acidity, citrus, full-bodied robustness, consistent, and pleasant 

aftertaste.

www.interamericancoffee.de

Varieties: Catuai, Caturra, Lempira, Ihcafe 
90, Bourbon

Processing: sun-dried, semi-washed, hand-
picked, washed, fermented

Coffees

Citrus

Farm: Guara Azul

Country: Honduras

Region: El Paraiso, Santa Barbara, Lempira, Copan and Ocotepeque

Altitude: 1.400 - 2.067 masl.

HONDURAS
Guara Azul

InterAmerican Coffee GmbH
Coffee Plaza | Am Sandtorpark 4
20457 Hamburg, Germany 

Phone +49 40 373 367
E-Mail: iac.hamburg@nkg.coffee

InterAmerican Coffee Schweiz
Bahnhofstrasse 22
CH-6300 Zug, Switzerland

Phone +41 41 728 7286
E-Mail: iac.zug@nkg.coffee

InterAmerican Coffee Ltd.
59-61 Farringdon Road
London EC1M 3JB, United Kingdom

Phone +44 20 7796 2255
E-Mail: iac.london@nkg.coffee

Grade: SHG+

Honey Nuts

Citric Lively Round



Farm Information

Die Guaras Selection stammt direkt aus den Bemühungen von Bauern, die im Rah-

men des Spezialprogramms von Becamos für die Produktion von Mikrolots geschult 

wurden. 

Guara Azul Mikrolots unterscheiden sich erheblich vom herkömmlichen Angebot, 

nicht nur aufgrund der Intensität ihrer Eigenschaften, sondern auch aufgrund des 

Engagements und der harten Arbeit der Produzenten. Es ist eine Kombination aus 

Kunst, Wissenschaft und individueller Kreativität unter strengen Richtlinien. Die Boh-

nen werden sorgfältig aus verschiedenen Arabica-Sorten ausgewählt und auf hoch-

gelegenen Farmen in komplexen Mikroklimata geerntet, was zu einer ausgewogenen 

Tasse mit heller Säure, Zitrusaromen, vollmundiger Robustheit und einem anhal-

tenden, angenehmen Nachgeschmack führt. 

www.interamericancoffee.de

Varietäten: Catuai, Caturra, Lempira, Ihcafe 
90, Bourbon

Aufbereitung: sun-dried, semi-washed, hand-
picked, washed, fermented

Kaffees

Zitrus

Farm: Guara Azul

Land Honduras

Region: El Paraiso, Santa Barbara, Lempira, Copan and Ocotepeque

Anbauhöhe: 1.400 - 2.067 masl.

HONDURAS
Guara Azul

InterAmerican Coffee GmbH
Coffee Plaza | Am Sandtorpark 4
20457 Hamburg, Germany 

Phone +49 40 373 367
E-Mail: iac.hamburg@nkg.coffee

InterAmerican Coffee Schweiz
Bahnhofstrasse 22
CH-6300 Zug, Switzerland

Phone +41 41 728 7286
E-Mail: iac.zug@nkg.coffee

InterAmerican Coffee Ltd.
59-61 Farringdon Road
London EC1M 3JB, United Kingdom

Phone +44 20 7796 2255
E-Mail: iac.london@nkg.coffee

Grade: SHG+

Honig Nüsse

Zitrisch Lebendig Abgerundet


