
Farm Information

Ramirez Special is a blend of carefully selected coffees from the high-altitude 

regions of Jarabacoa and its surrounding areas in the Dominican Republic. The 

coffee is sourced from farms that follow a shade-grown production system, 

helping to preserve local biodiversity and protect important water resourc-

es. This commitment to sustainable cultivation, combined with high-altitude 

growing conditions, careful cherry selection, and traditional processing meth-

ods, results in a consistent, high-quality coffee that reflects the character of the 

country’s mountain-grown coffees. 

 

Behind this coffee stands a long family tradition. In 1943, Mister Belarminio 

Ramirez founded a small company dedicated to coffee production and market-

ing. Over the decades, the business has grown into a family enterprise spanning 

three generations. In addition to cultivating coffee on their own plantations, the 

Ramirez family processes and markets a significant share of the region’s coffee 

production. Today, their coffees are enjoyed around the world, with exports 

reaching markets including Germany, Italy, Taiwan, South Korea, the United 

States, Canada, and many other countries.

www.interamericancoffee.de

Coffees

Country:	 Dominican Republic

Region:	 Cordillera Central (Cibao Altura)

Owner:	 Belarminio Ramirez e Hijos, S.A.

Altitude:	 1000–1500 masl.

Nuts

DOMINICAN REPUBLIC
Ramirez

Variety:	 Caturra, Bourbon

Processing:	 Washed

Grade:	 Scr. 16 up

InterAmerican Coffee GmbH
Coffee Plaza | Am Sandtorpark 4
20457 Hamburg, Germany 

Phone +49 40 373 367
E-Mail: iac.hamburg@nkg.coffee

InterAmerican Coffee Schweiz
Bahnhofstrasse 22
CH-6300 Zug, Switzerland

Phone +41 41 728 7286
E-Mail: iac.zug@nkg.coffee

InterAmerican Coffee Ltd.
59-61 Farringdon Road
London EC1M 3JB, United Kingdom

Phone +44 20 7796 2255
E-Mail: iac.london@nkg.coffee

Caramel Dried Fruits

Citric Silky Full



Farm Informationen

Ramirez Special ist eine sorgfältig zusammengestellte Kaffeemischung aus 

den Höhenlagen von Jarabacoa und den umliegenden Regionen der Dominika-

nischen Republik. Die Kaffees stammen von Farmen, die ein schattenbasiertes 

Anbausystem nutzen. Diese nachhaltige Anbaumethode trägt zum Schutz der 

lokalen Flora und Fauna bei und hilft gleichzeitig, die wichtigen Wasserres-

sourcen der Region zu erhalten.

Die Kombination aus Anbau in hohen Lagen, sorgfältiger Auswahl der Kaffeek-

irschen und traditionellen Aufbereitungsmethoden ergibt einen gleichbleibend 

hochwertigen Kaffee, der den Charakter der dominikanischen Bergkaffees 

widerspiegelt.

Hinter diesem Kaffee steht eine lange Familientradition: Bereits 1943 grün-

dete Belarminio Ramirez ein kleines Unternehmen für die Produktion und 

Vermarktung von Kaffee. Im Laufe der Jahrzehnte entwickelte sich daraus ein 

Familienbetrieb, der heute bereits von der dritten Generation geführt wird. 

Neben der Produktion auf den eigenen Plantagen verarbeitet und vermarktet 

die Familie Ramirez einen bedeutenden Teil der Kaffeeernte der Region. Ihre 

Kaffees werden weltweit geschätzt und in zahlreiche Länder exportiert, darunter 

Deutschland, Italien, Taiwan, Südkorea, die USA und Kanada.

www.interamericancoffee.de

Kaffee

Land:	 Dominikanische Republik

Region:	 Cordillera Central (Cibao Altura)

Besitzer:	 Belarminio Ramirez e Hijos, S.A.

Anbauhöhe:	 1000–1500 masl.

Nüsse

DOMINIKANISCHE REPUBLIK
Ramirez

Varietäten:	 Caturra, Bourbon

Aufbereitung:	Washed

Grade:	 Scr. 16 up

InterAmerican Coffee GmbH
Coffee Plaza | Am Sandtorpark 4
20457 Hamburg, Germany 

Phone +49 40 373 367
E-Mail: iac.hamburg@nkg.coffee

InterAmerican Coffee Schweiz
Bahnhofstrasse 22
CH-6300 Zug, Switzerland

Phone +41 41 728 7286
E-Mail: iac.zug@nkg.coffee

InterAmerican Coffee Ltd.
59-61 Farringdon Road
London EC1M 3JB, United Kingdom

Phone +44 20 7796 2255
E-Mail: iac.london@nkg.coffee

Karamell Trockenfrüchte

Zitrisch Seidig Vollmundig


